Hierdurch wurde eine Verschiebung der Sensibilisierung in brauch-
bare Bereiche erzielt. Als Amine wurden z. B. Diidthylamin oder
Piperidin vorgeschlagen. Es seien die Formeln zweier typischer
Vertreter wiedergegeben (XLI1V und XLV).
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Diese Farbstoffe sollen gegen saure Emulsionszusitze bemerkens-
wert stabil sein. Ihr Sensibilisierungsbereich liegt meist im gel-
ben und griinen Teil des Spektrums, und nur in wenigen Féllen
ist eine Wirkung im kurzwelligen Rot festzustellen.

Gleichfalls recht bestindig gegen saure Emulsionen sind auch
Farbstoffe, die aus w-Aldehyden und aromatischen Polyaminen
enstehen®s). Fir einen typischen Vertreter wurde Formel XLV1
angegeben.
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Aber auch ein Ersatz eines oder mehrerer Glieder der Methin-
kette durch Stickstoffatome ist moglich. Z. B. erhdlt man aus
2-Amino-benzthiazol- 4thyljodid und 2-Methyl-mercapto-chino-
lin-dthyljodid oder 2-Jodchinolin-4thyljodid cinen Farbstoff

(XLVIIyY).
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Aus 2-Aminocycloammoniumsalz und Orthoestern oder Diphenyl-
formamidin entstehen den Trimethincyaninen nahestehende Farb-
stoffe (XLVI111)%7).

Als Hemicyanine werden Farbstoffe bezeichnet, die aus XX111
oder vinylenhomologen Zwischenverbindungen und sekundiren
Aminen entstehen’$), Ein Beispiel bildet Farbstoff IL. Hierzu
sind auch die Zwischenprodukte nach Formel XIV und 4hnliche
Verbindungen zu zihlen. Besonders hervorgehoben wurden Deri-
vate des 2-Methyldihydroindols®?).
sy Schweiz. Pat. 217515.

) En 1. Pat. 447038.

.P. 744664.
*) ltal ‘Pat. 380756.
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Zuletzt sei auf eine sehr abwandlungsfihige Gruppe verschie-
dener dreikerniger Farbstoffe hingewiesen. 2,4-Dijodchinolin-
dthyljodid setzt sich mit 2 Mol eines Cycloammoniumsalzes zu
Farbstoffen der Formel L um®®), Die Farbstoffe haben einen
¢- und einen Iso-cyanin-Teil. Dreikernige Farbstoffe etwas anderer
Konstitution sind die Neocyanine. Zu den schon lingere Zeit
bekannten einfacheren Vertretern sind neuerdings auch Neocy-
anine mit drei verschiedenen Ringsystemen getreten(L1)®!). Zu
ihrer Darstellung setzt man unsymmetrische ritesoalkylsubstitu-
ierte Trimethincyanine mit 2-Methylmercapto-cycloammonium-
salzen um. Sie sensibilisicren fiir Hochrot.

S—/\.‘ PN
CH=C< | 1-— \c ul—c CH—L/\\J
N ,\/\

éu. Lo

/(, \ &
( N
-=cn—c<\ ! f

N-~Clty
y !
L. L.H. J N >

(ll,_]

Es ist sehr auftal]end, daB seit den Tagen des Erythrosins kein wirksamer
Sensibilisator bekannt wurde, der einer anderen Farbstoffklasse als den Cya-
ninen angehdrt. Dies legt die Vermutung nahe, daB ein wesentliches Konatitu-
tionsmerkmal aller Cyanine die Grundbedingung fiir eine intensive Sensibili-
gierung sein konnte. Bei der Betrachtung der Formeln der verschiedenen
Gruppen von Cyaninen schilen rich ecigentlich nur zwei Merkmale heraus. Es
sind dies mindestens ein heterocyelisch gebundenes Stickstoff-Atom und min-
destens eine Doppelbindung, die einen Teil der Briicke vom Heterocyclus zum
zweiten Baustein, der in den meiston Fillen ebenfalls heterocyclischer Natur
ist, bildet. Welche Erfordernissc noch hinzutreten miissen, um den Farbstoff
photographisch brauchbar zu machen, 148t sich heute noch lingst nicht agen.
Es ist das Zie]l der weiteren Forschung, dies an Hand eines umfangreichen
Materials zu ermitteln, wobei sicherlich dem Physikochemiker das erste Wort
gebtihrt. Dann wird es moglich sein, gute Sensibilisierungsfarbstoffe ohne zeit-
raubende und mithsame Darstellung vieler Farbstoffe aufzufinden.

Die vorstehenden Ausfiithrungen sollen keine erschipfende
Ubersicht aller einschligigen Patente der letzten Jahre geben;
sie sollen aber zeigen, daB in der Cyanin-Chemie mit Erfolg neue
Wege beschritten wurden. Es wurden einerseits neue Wege zur
Synthese der schon frither bekannten Gruppen, wie der Trimethin-
cyanine, ausgebaut, andererseits aber auch ganz ncue Gruppen,
wie die Merocyanine, als wirksame Sensibilisierungsfarbstoffe er-
probt. Nicht zuletzt verdanken wir diesen jiingsten Fortschritten
die hohe Gite verschiedener photographischer Produkte. Die
neuesten Farbfilme und Farbbilder legen hierfiir ¢in eindeutiges
Zeugnis ab.

') Amer. Pat. 2108845.

) Engl. Pat. 527627.

Eingeg. 17. August 1944.  [A 20).

Untersuchungen Gber den Vitamin C-Gehalt des Maulbeerlaubes

Von Dr. WILHELM KESTING, Wuppertal-Barmen.

Aus der Versuchs- und Forschungsanstalt fir Wein- und Gartenbau,

Geisenheim a. Rh.})

Im Rahmen von Untersuchungen tber den Einflu der Quali-
t4iten des Maulbeerlaubes auf die Entwicklung und die Erzeug-
nisse (Kokons, Seide) der Seidenraupen wurden systematische
Untersuchungen iiber den Ascorbinsidure-Gehalt verschiedener
Mauibeertypen durchgefiihrt.

Um einen umfassenden Uberblick iiber die Schwankungen
des Vitamin-Gehaltes der Maulbeere zu bekommen, wurden mor-
phologisch mdglichst stark voneinander abweichende Typen der
weiBen Maulbeere (Morus alta) untersucht: Extremvarianten
mit groBen, ganzrandlgen Blittern, ferner Varianten fiir welche
kleine Blattgr68en und starke Heterophyllie charakteristisch sind
und schiieBlich solche die sich durch starken Glanz der Blattfldche
und mdiBige Heterophyllie auszeichnen. Zum Vergleich wurde
auch das Laub der schwarzen Maulbeere ( Morus nigra) untersucht.

Der Ascorbinsiure- Gehalt wurde in der iblichen Weise durch

1) Chemisches Laboratorium der Abteilung Seldenbau, Vorstand Dr. W.
von Rhein (1944).
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Titration mit Dichlorphenolindophenol bestimmt. Zur Ermitt-
lung des giinstigsten Verfahrens zur Herstellung des Ascorbin-
sdure-Extraktes wurden verschiedene in der Literatur vorgeschla-
gene Verfahren ausprobiert. Es wurde gefunden, daB sich cine
10%,ige Trichloressigsdure-Lésung und eine 2,5%;ige Schwefel-
siure gleich gut eignen.

Weniger gut fanden wir die von M. Otf?) zum Extrahieren vorgeschlagene
Orthophosphorsiure fiir unser Material geeignet. Damit erhielten wir bei Wie-
derholungen keine gut iibereinstimmenden Resultate. Vermutlich wird mit
dieser Sture der Zellinhalt des Maulbeerlaubes nicht geniigend freigelegt, we-
nigstens nicht in 8o kurzer Zeit wie bei Verwendung der eben erwihnten Siu-
ren. Kaltextraktion mit Metaphosphorsiure konnten wir an unserm Material
nicht ausprobieren, weil uns diese Siiure aus zeitbedingten Grimden nicht zur
Verfiigung stand. Wegen Materialmangels muBten wir auch auf den Versuch
verzichten, diec etwa vorhandene Dehydroascorbinsiure nit zu erfassen, sowie
etwa vorhandene, nicht aus Ascorbinsiure bestchende reduzierende Substanz
gesondert zu bestimmen.

%) Diese Ztschr. 54, 170 [1941],
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Anfinglich arbeiteten wir in der Weise, dal wir das in einer versinnten
Fleischmithle zerkleinerte Laub 15 min mit einer abgemessenen Menge der
Siure unter einer Stickstoff-Atmosphire kochten und in der Stickstoffatmo-
sphiire erkalten lieBen. Der Extrakt wurde filtriert, das Filtrat auf ein bestimm-
tes Volumen auigefiillt und hiervon ein entsprechender Teil zur Titration
benutzt. Wir stellten dann aber fest, dag eine einfachte, 15 min lange Kaltex-
traktion fiir unser Material vollstindig geniigte. Bei der Titration des ohne
Erwirmen hergestellten Extraktes erhielten wir die gleichen Werte.

Im einzelnen wurden noch folgende Arbeitsbedingungen eingehalten: Das
Laub wurde sofort nach der Ernte verarbeitet. Es wurde moglichst schnell
durch die Fleischmiihle getricben. 10 g des zerkleinerten Materials wurden in
einem kleinen Erlenmeyerkolben mit 25 cm?® 10prozentiger Trichloressigsiure
(spiiter, als diese fehlte, mit 25 em? 2 prozentiger Schwefelshure) iibergossen,
gut umgeschiittelt und 15 min stehen gelassen.. Dann wurde rasch durch ein
dichtea Seihtuch filtriert, der Riickstand mehrere Male mit angesiuertem Was-
ser nachgewaschen und sehr gut ausgepreSt. Das Filtrat wurde auf 100 em®
aufgefiillt. Iliervon wurden je 10 om? nach Abstumpfen der S{ure mit konzen-
trierter Natriumacetat-Losung mit n/1000 Dichlorphenolindophenal-Lésung ti-
tricrt. Die Einstellung der Dichlorphenclindophenol-Losung erfolgte mit Ce-
bion-Merok, dessen Gehalt an Ascorbinsiure durch Titration mit einer 7/10
Jod-Lisung ermittelt wurde.

Unsere Ermittelungen ergaben, dal Maulbeerlaub reich, an
Vitamin C ist. Von den neun untersuchten Morus alba-Typen ent-
hielten sieben in den vitaminreichsten Bldttern (iber 100 mg As-
corbinsidure pro 100 g Frischlaub. Nur bei zwei Typen blieben die
gefundenen Maximalwerte unter 100 mg 9/. Die zur Untersuchung
mit herangezogene Morus nigra enthielt weniger Ascorbinsdure,
aber auch in dieser wurden fast 50 mg 9, gefunden.

Uber die Verteilung der Ascorbinsdure im Gesamtlaub
der Maulbeere brachte unsere Untersuchung folgendes Ergebnis:
Das Vitamin ist nicht gleichmiBig im Gesamtlaub verteilt. Der
Gehalt der Blitter nimmt mit dem physiologischen Alter zuerst
zu, erreicht in einem bestimmten Stadium ein Maximum und
nimmt dann wieder ab, Die frisch entfalteten Spitzenblittchen,
welche bei den meisten Maulbeertypen noch keine ausgesprochen
griine, sondern eine mehr oder weniger rotbriunliche Farbung ha-
ben?), enthalten verhidltnismiBig wenig Ascorbinsiure. Der Ge-
halt steigt mit dem GréBerwerden der Blitter aber schnell an.
Nach einigen Tagen, wenn die Blidttchen durch Nachsprossen jiin-
gerer Bldtter an der Rute an die 2. bis 3. Stelle geriickt sind und
durch Vermehrung des Chlorphyll-Gehaltes statt der rotbrdun-
lichen eine hellgriine Firbung angenommen haben, ist der Ascor-
binsiure-Gehalt schon betrichtlich hther. Mit dem dann ein-
setzenden starken GriéBenwachstum der Blitter steigt er noch ver-
mehrt, so daB die an der Rute an der 4, bis 6. Stelle stehenden
Blitter prozentual bereits mehr als doppelt soviel Ascorbinsiure
enthalten als die Spitzenbldttchen. Den hichsten Ascorbinsdute-
Gehalt fanden wir in den Blittern, die zur vollen GroBe ausge-
wachsen sind, aber noch ausgesprochen hellgriine Laubfarbe ha-
ben. Dieses Stadium ist erreicht, wenn die Bl4tter durch weiteren
Nachwuchs etwa an die 8. bis 10. Stelle an deér Rute geriick? sind.

Nachdem die Blitter ihre volle GroBe erraicht haben, beginnen
sie bald im Farbton kriftig nachzudunkeln und zugleich auch im
Geftige derber zu werden. Bei den meisten Maulbeertypen haben
drei benachbarte, an der Rute aufeinanderfolgende Blatter in
diesem Alter sehr merkliche Unterschiede in der Farbtontiefe und
auch in der Festigkeit. Besonders ausgeprigt zeigt sich dieser Un-
terschied in der Zeit des lebhaften ersten Wachstums von Mai bis
Juli. Mit dem Beginn dieser Veridnderung der Blitter fillt der
Beginn der Abnahme des Ascorbinsiure-Gehaltes genau zusam-
men. Sobald der Farbton der Bldtter etwas dunkler geworden ist,
148t sich das erste Absinken feststellen. Mit zunehmendem Alter
und weiterer Verticfung der Blattfarbe schreitet es fort, so daB die
an der Basis der Rute sitzenden derben, alten Blidtter von tief-
dunkelgriiner Laubfarbe schlieBlich nur noch einen Gehalt an
Ascorbinsidure haben, der im Mittel etwa dem des 2. und 3. Spit-
zenbl4ttchens entspricht. Die Unterschiede im Ascorbinsdure-
Gehalt physiologisch ungleich-altriger Bl4tter sind sehr betrdcht-
lich. Bei den einzelnen Typen fanden wir sie verschieden groB.
Im Mittel betrug der Unterschied zwischen den Blattern mit maxi-
malem Ascorbinsiure-Gehalt und den Spitzenblattchen annidhernd
5Q mg %,

?) Diese Firbung wird durch einen mit Siure

extrahie n
Pflanzenfarbstoff verursacht. ferbare

roten
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Die Tabellen I und 11 geben einen Uberblick iiber dic in den
einzelnen Maulbeertypen ermittelte Ascorbinsidure. Die
untersuchten Typen stehen auf sandigem Lehmboden. Es sind
Klonziichtungen in Strauchform. Die Strducher sind 4 bis 8
Jahre alt. Die Klone Rasa di Lombardia, Floria und Cattaneo
stammen von italienischen Biotypen ab, Multicaulis stammt
von den Philippinen. Die mit Nummern bezeichneten Typen
sind Geisenheimer Klonziichtungen. Mit dem Namen ,,Wild-
linge‘* bezeichnen wir eine weit verbreitete Typengruppe, fiir wel-
che geringe BlattgroBe und starke Heterophyllie charakteristisch
sind. Bei der zum Vergleich herangezogenen Morus nigra handelt
es sich um einen &4lteren Baum. — Hinsichtlich ihres morphologi-
schen Charakters gehoren die Typen Multicaulis, Cattaneo, 86 und
64 zu den Varianten mit besonders groBen, ganzrandigen Blit-
tern. Die Merkmale der Typen Florio, Rosa di Lambardia und 16
sind hoher Blattglanz und miBige Heterophyllie. Zu der klein-
bl4ttrigen Gruppe mit stdrker ausgeprégter Heterophyllie gehort
aufler den schon erwdhnten Wildlingen noch der Typ 4.

In der ersten Untersuchungsreihe, deren Ergebnisse in .
Tabelle 1 niedergelegt sind, verglichen wir die Ascorbinsiure-
Gehalte des 1. Spitzenblattes, des 2. Blattes, des 4.—6. Blattes
und der Bldtter von der Rutenbasis miteinander. Die ermittelten
Werte geben ein klares Bild von dem schnellen Anstieg des Ascor-
binsdure-Gehaltes mit der Alterszunahme der Blitter und dem
in den Basalbl4ttern wieder stark verminderten Gehalt. Die mit-
einander verglichenen Blitter der einzelnen Typen wurden zu
gleicher Zeit geerntet, so daB tageszeitliche und wetterbedingte
Unterschiede das Analysenbild nicht verfdlschen konnen. Bei
Morus nigra lieB sich wegen des andersartigen Wuchses die Tren-
nung in die oben erwdhnten Blattgruppen nicht mit geniigender
Genauigkeit durchfiihren, wir beschridnkten uns deshalb hier auf
den Vergleich von jiingeren und &lteren Blittern.

Milligramm Ascorbinsiure in 100 g Frischlaub
: Blitter
Typ 1, Spitzen- 2. Blatt 4.—6. von der
blatt -Ba Blatt Ruten-
basis
Multicaulis ............. 26 37 64 43
Cattaneo .... e 23 44 8 69
64 ...... 27 47 74 59
86 ...... 36 50 81 73
Florlo ................. 23 40 59 36
Rosa di Lombardia ..... 43 57 87 58
16 .oooviivnnenon, 34 50 87 58
4 e 43 79 98 62
Wildlinge .............. 57 8 112 50
Morus nigra jlingeres alteres
Blatt: 47 Blatt: 48
Tabelle 1

Vergleich physiologisch verschledenaltriger Blitter
(Erntezeit: 29, 6.—10. 7. 1944)

Nachdem wir anschlieBend an diese erste Untersuchungsreihe
durch einige Tastversuche festgestellt hatten, daB der Maximal-
geéhalt an Ascorbinsdure in dem 4,—6. Blatt noch nicht erreicht
ist, sondern erst dann, wenn die Bl4tter sich zur vollen GrioBe ent-
faltet haben, aber noch hellgriin sind, und daB der Abstieg im
Ascorbinsdure-Gehalt beginnt, sobald die voll ausgewachsenen
Blatter sich dunkler fiarben und ein derberes Geftige bekommen,
verglichen wir in der zweiten Untersuchungsreihe diese
voll ausgewachsenen, noch hellgriinen Bldtter mit den n#chst-
dlteren Blattern, um den maximalen Ascorbinsiure-Ge-
halt der einzelnen Typen genauer zu ermitteln und zugleich den
Abstieg des Vitamin-Gehaltes in dem Ubergangsstadium griind-
licher zu studieren. Es wurde das jeweils 4lteste von den noch
hellgrinen Blittern der einzelnen Ruten, das benachbarte, schon
merklich dunkler gefirbte nichstiltere Blatt und das darauffol-
gende noch dunkelgriinere Blatt gesondert geerntet und deren
Ascorbinsdure-Gehalte bestimmt. Das Ergebnis dieser Unter-
suchungsreihe ist in Tabelle 2 niedergelegt. Die erste senkrechte
Spalte gibt einen Uberblick Giber die in den einzelnen Typen ge-
fundenen Hochstgehalte. Die beiden folgenden Spalten veran-
schaulichen den beginnenden Abstieg des Vitamingehaltes. ,, Wild-
linge** sowie Morus nigra wurden in dieser Untersuchungsreihe
nicht berlicksichtigt, weil sich an ihnen die geschilderten Uber-
gangsmerkmale nicht gentigend scharf abzeichnen.
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Milligramm Ascorbinsaure in 100 g Frischlaub
Voll ausge- Na
chstiilteres | Nichstiilteres
Typ (a“’jcl’b“)"g’l‘m Blatt — Ver- Blatt —
— hellgrdne tiefung der | dunkelgriine
Blattfarbe Blattfarbe Blattfarbe.
Multicaulis . . ., 81 7 69
Cattaneo ..... 84 76 68
64 ......... 109 106 93
86 .................. 105 100 91
Florio ...........c....s 92 87 75
Rosa di Lombardia ..... 110 89 84
.................. 103 100 86
4 e 142 128 120
Tabelle 2

Vergleich physiologisch venchledenaltrlger Blétter
(Erntezeit: 17. 7..—20. 7. 1944)

Der in der Typengruppe ,,Wildlinge* festgestellte Hochstge-
halt an Ascorbinsiure ist aus der weiter unten besprochenen Ta-
belle 3 zu ersehen. Dieser Wert kann aber nur als Durchschnitts-
wert gelten, die zu dieser Gruppe zusammengefaBten Typen sind
nicht einheitlich in ihrem Vitamingehalt (vgl. die verschieden
groﬁen Gehalte einzelner Wildlingstypen in Tabelle-4)

Es interessierte uns nun weiter die Frage nach etwaigen ta-
geszeitlichen Schwankungen im Vitamingehalt des Maul-
beerlaubes. In einer 3. Untersuchungsreihe verglichen wir
deshalb den Ascorbinsdure-Gehalt von morgens um 8 Uhr geernt-
tetem Laub mit nachmittags um 16 Uhr geerntetem gleichaltri-
gem Laub. Zur Untersuchung wurden z. T. die zur vollen GriBe
entfalteten Blitter von noch ausgesprochen hellgriiner Farbe,
also Blatter mit maximalem Vitamin-Gehalit, z. T. physiologisch
etwas jingere Blitter herangezogen. Tabelle 3 veranschaulicht
das Ergebnis. Im allgemeinen wurde in dem nachmittags geern-
tetem Laub eine geringe Erhdhung des Vitamin-Gehaltes festge-
stellt. Hierbei kann es sich um eine tatsichliche Vitamin-Zu-
nahme handeln, es ist aber auch moglich, daB diese nur vorge-
tiuscht wird, da das nachmittags geerntete Laub infolge Trans-
piration, besonders an trockenen, heiBen Tagen weniger Wasser
enthdlt als das morgens geerntete, und infolgedessen die pro 10 g
Frischlaub bestimmte Vitamin-Menge sich in Wirklichkeit aut
eine groBere Laubmenge bezieht als bei der Morgenernte. In
zwei Fillen, bei Typ Rosa di Lombardia und Typ 4 wurde im
nachmittags geerntetem Laub ein verminderter Ascorbinsdure-
Gehalt gefunden. DaB es sich hier nicht um Zufallsresultate han-
delt, beweist die von uns vorgenommene Wiederholung der Be-
stimmungen. '

Mlilligramm Ascorbinsiure in 100 g
Frischlaub
Typ
Ernte 8 Uhr Ernte 16 Uhr
Multicaulis ............... ..., 67 74
Multicaulis ................... 821) 861)
Cattaneo 73 76
64 81 83
86 107%) 108%)
Florio 73 87
Florio 921) 109)
Rosa di Lombardia ........... 88 83
Rosa di Lombardia ........... 105%) 100?)
6 116%) 118%)
116 113
126 123
1261) 1361)
Tabelle 3
Vergleich physloldglsch glelchaltrl%er Blﬂtter zu verschledener Tageszeit
Erntezeit: 044

¥) Gehalte von voll ausgewachsenen hellgrnnen Bluttem

Die tageszeitlichen Schwankungen sind demnach kaum
cinheitlich. Die Vermutung iiber einen Zusammenhang zwi-
schen Form und Chemismus der Maulbeervarianten, soweit
dieser den Ascorbinsiure-Gehalt betrifft, hat sich aber zu
einem gewissen Grade bestitigt. Beim Vergleich der aus den
Tabellen 2 und 3 zu entnehmenden Hochstgehalten an Ascorbin-
sidure ergibt sich folgendes Bild: Die Extremvarianten ,klein-
blattrig, stark heterophyli* und ,,groBblittrig, ganzrandig wei-
sen Extremwerte im Ascorbinsiure-Gehalt auf. Die kleinblatt-
rigen, stark zu Heterophyllie neigenden Typen 4 und ,,Wildlinge*
erreichen die hochsten Vitamingehalte. Am niedrigsten liegen die
ermittelten Maximalwerte bei den Varianten mit besonders gro-
Ben, ganzrandigen Blittern, Multicaulis und Cattaneo.

Dies Resultat fanden wir im wesentlichen auch bestitigt, als
wir im Verfolg des Zweckes der vorliegenden Arbeit den Durch-
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schnittsgehalt an Ascorbins4dure in den einzelnen Typen
folgendermaBen ermittelten: Das gesamte an einer ausgewachse-
nen Rute sitzende Laub wurde in der Fleischmiihle méglichst
rasch zerkleinert und das zerkleinerte Material gut durchge-
mischt. Von dem Mischgut wurden 2 bis 3 Proben von je 10 g
entnommen und hierin der Gehalt an Ascorbinsdure ermitteit.
Fiir jeden Typ wurde diese Bestimmung mit mehreren Ruten
durchgefiithrt. Die erhaltenen Mittelwerte sind aus der Tabelle 4
zu ersehen.

Milligramm Ascor-
Typ binsaure in

. 100 g Frischlaub
Multicaulis .................. 52
Cattaneo .. 56
86 ...... 57
Florio .. ... 64
64 ........ 68
6 .. 72
Rosa di Lombardia .......... 86
....................... 87
Wildling 1 .., 68
Wildling 11 ... 0
Wildling 111 ... 86
wildling 1v 64

Tabelle 4

Durchschnittsgehalte der einzelnen Typen
(Erntezelt: 16. 8. — 24, 8. 1944)

Auch diese Ermittelungen zeigen, daB die Extremtypen. mit
besonders groBen, ganzrandigen Bldttern, Multicaulis und Catta-
neo, den niedrigsten Ascorbinsdure-Gehalt haben, widhrend der
kleinere Blatter tragende, stirker heterophylle Typ 4 und zwei
Typen der Gruppe ,,Wildlinge’* die hdchsten Durchschnittsge-
halte aufweisen. Bei der Bewertung dieses Resultates darf aller-
dings nicht tibersehen werden, daB bei zwei andern Wildlings-
typen bedeutend niedrigere Durchschnittsgehalte gefunden wur-
den, und daB andererseits der Durchschnittsgehalt von Typ Rosa
di Lombardia ebenso groB ist wie der des Typs 4, obwohl seine
BlattgroBe nicht viel hinter der von Multicaulis und Cattaneo
zuriicksteht.

Mit diesen Extremvarianten diirfte wahrscheinlich die
ganze Variationsbreite der Maulbeere hinsichtlich des Ascor-
binsdure-Gehaltes annihernd erfabt sein. Wie eingangs
erwihnt, war der Zweck dieser Arbeit, Kenntnisse iiber
den Vitamin-Gehalt der Maulbeere zu sammeln, um die Frage
nach dem EinfluB der Hohe dieses Gehaltes auf die Ent-
wicklung der Seidenraupen, vor allem auf ihren Gesundheits-
zustand, priifen zu konnen. Auf diese Frage kann natiirlich erst
dann eine Antwort gegeben werden, wenn wir den Ascorbin-
sdurebedarf der Seidenraupen genauer kennen. Futterungsver-
suche haben bisher hierfiir noch keine Anhaltspunkte geliefert,
da, von einzelnen Fillen von Gelbsucht abgesehen, in keiner Ver-
suchsgruppe Krankheiten auftraten. Gewisse Aufschlisse schei-
nen uns die u. a. von Pigorini®) mitgeteilten italienischen Erfah-
tungen zu geben, nach denen bei Verfutterung der nach unserer
Feststellung verhiltnismibBig vitaminarmen Blitter der Typen

fulticaulis und Cattaneo, sowie verschiedener japanischer Typen,
eine erhohte Kranklieitsneigung und Sterblichkeit bei den Raupen
zu verzeichnen ist. Wie weit diese Erfahrungen, welche in Italien
Veranlassung dazu gegeben haben, derartige Typen trotz ihres
hohen Laubertrages vom Gebrauch auszuschlieBen und den Ty-
pen mit mittelgroBen, derben Blattern, wie z. B. Rosa di Lom-
bardia, den Vorzug zu geben, unter den in Deutschland gebotenen
okologischen Verhdltnissen bestitigt werden konnen, miissen
weitere Fiitterungsversuche zeigen, welche auch an verschied=nen
Orten und in groBerer Zahl durchzufiihren wiren. Wiinschens-
wert wire jedenfalls auBerdem die Mitwirkung der Tierseuchen-
forschung bei der Bearbeitung dieses praktisch wichtigen Prob-
lems, dessen chemische Seite zu kldren wir uns niit dieser Arbeit
bemitiht Laben.

Bei der Durchfiihrung dieser Arbeit wurde ich sehr geschickt
von Frl. L. Grahl unterstiitzt. Hierfiir habe ich itir meinen Dank

auszusprechen.
4) Pr. Bock u. L. Pigorini: Die Seidenspinner, Berlin 1938, Seite 153.
Eingeg. am 15, Okt. 1946. [A 63].
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